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FORRATTER STARTERS

KALIXLOJROM MED VASTERBOTTENPAJ 189
Kalix bleak roe with Vésterbotten pie

CREPE PA SKOGSSVAMP 19
med dpple och valnétter
Mushroom crépe with apple and walnuts

TOAST PELLE JANZON 173
Oxfilécarpaccio, dggula, pepparrot, rodlsk

och l8jrom pé grillad toast

Tenderloin carpaccio, egg yolk, horseradish,

red onion and bleak roe on toast

CAESARSALLAD 95

Ceasar salad

CAESARSALLAD MED KYCKLING 185

Caesar salad with chicken

RABIFF MED TILLBEHOR 125/205

Steak tartar with condiments

HAVSKRAFTSBISQUE 145
med dagens garnityr
Langoustine bisque with garnich of today

SNIGLAR BOURGUIGNON 99
med grillat surdegsbréd
Escargots Bourgiuinon with grilled sour dough bread

PSSSSSST LUNCHDAX
Kom och &t lunch hos oss, varje dag serveras
tvé dagens med forratt och nybakat brad.
Mé&ndag-Fredag 11.15-15.00
Lordagar &ppnar vi 13.00
Varmt vélkomna.

SKALDJUR SHELLFISH

POUSSE EN CLAIRE 35
Oyster

UTAH BEACH 32
Oyster

HAVSKRAFTOR 49

Langoustine

SMOGENRAKOR 125
Shrimps from Smégen

MAINEHUMMER 215/430
Maine lobster

SKALDJURSPLATA - SEAFOOD PLATEAU 525
2 Pousse en claire

2 Utah beach

1/2 Mainehummer,

2 Havskraftor
Smégenrakor

2 Pousse en claire

2 Utah beach

1/2 Maine lobster,

2 Langoustines
Shrimps from Smégen

VARMA SKALDJUR WARM SHELLFISH

GRATINERADE HAVSKRAFTOR 159

Langoustine au gratin

GRILLAD MAINEHUMMER
Grilled Maine lobster
2 tillbehér ingdr, 2 side orders included

245/450

Il I

VARMRATTER MAIN COURSES

BRASSERAD GRISSIDA 229
med rostad vitlokspotatispuré, timjanbakade morétter

och Bordelaisessés

Braised pork belly with roasted garlic and potato purée,

thyme baked carrots and sauce Bordelaise

KALVLEVER 239
med rokt sidflask, parllek, kapris,

potatispuré och rédvinssés

Veal liver with smoked pork belly, borrotanes,

capers, potato purée and red wine sauce

GRILLAD HALLEFLUNDRA 355
med oxsvansragu, friterad kalvbrass

och varm rotsellericreme

Grilled hallibut with oxtail ragout, fried sweet bread

and sellery root purée

GRILLAD COTE DE BOUEF 2pax 750
med pommes pont neuef, grénsallad och Bordelaises&s
Grilled rib roast with pommes pont neuef

and sauce Bordelaise

MASTER ANDERS
Anders Mansson Holm startade sitt wardshus 1692
pé det d& lantliga och glest befolkade Kungsholmen.
Méster Anders adress var dd Stora Kungsholmsgatan
n:6. Kvarteret hette, betecknande nog, Traktéren.
Gérdskocken Holm gick ur varlden 1715.

TRAKOLSGRILL CHARCOAL GRILL

2 tillbehor ingdr
2 side orders included

LAX (KRAV odlad) 219
Salmon

JAMTLANDSRODING 249
Arctic char

PEPPARGRILLAD TONFISK 259
Pepper grilled tuna

ENTRECOTE 300 G 349
Rib eye

OXFILE OCH HUMMER 459
Surf and turf

RYGGBIFF 150 G 205 / 200 G 259 / 300 G 299

Sirloin

OXFILE 315
Tenderloin

FLASKKOTLETT FRAN MALARDALEN 219
Pork chop

LAMMRACKS 269
Rack of lamb

MAJSANKBROST 215
Cornfed duck breast

HAMBURGARE 169 / MED OST 174 / MED BACON 174
Hamburger / Cheeseburger / Baconburger

TOAST PELLE JANZON
Tunn oxfilé, rd dggula med en krans av 1&jrom och rédlsk.
Namnet tillskrivs Per Janzon, svensk operaséngare, som
var kdnd som en matglad och festsugen herre i férra
sekelskiftets Stockholm. Efter férestallningarna bjod
han hem sina vanner till ungkarlslyan fér en sen sexa.

TILLBEHOR SIDE ORDERS

2 tillbehoér ingdr, extra 28
2 side orders included, extras 28

POTATISGRATANG

Potato gratin

ROTFRUKTSTERINNE

Root vegetebale terinne

VARIATION PA PUMPA

Butternut squash

POMMES FRITES

French fries

POTATISPURE

Potatoe purée

ROSTADE BETOR MED GETOST

Roasted beets with goat cheese

TOMAT- & LOKSALLAD

Tomato and onion salad

BEARNAISE

Béarnaise sauce

CAESARSALLAD

Caesar salad

CHILIBEARNAISE

Chili Béarnaise sauce

BORDELAISESAS

Bordelaise sauce

GRONSALLAD

Green salad

OSTRON VELOUTE

Oyster velouté

SPENAT MED PARMESAN

Spinach with parmesan

CAFE DE PARISSMOR
Café de Paris butter

GRONPEPPARSMOR
Green pepper butter

CHILI- & INGEFARSSAS
Chili & ginger sauce

ROSTAT VITLOKSSMOR
Roasted garlic butter

PLATDUJOUR
Fraga gérna oss i personalen om vad vi har fér gott idag,
kanske precis det du ar sugen pé!
Please ask your waiter about

todays specials.
BON APPETIT

EFTERRATTER DESSERT
CREME BRULEE 05

LAKRITSCHEESECAKE MED INKOKTA MANDARINER 92

Liquorice cheese cake with infused mandarines

NYPONSOPPA MED VANILIJPANNACOTTA 89
OCH MANDELBISKVIER

Rosehip soup with vanilla pannacotta and almond bisquits

AMERICAN PECAN PIE MED VANILJGLASS 87

American pecan pie with vanilla ice cream

CHOKLADMOUSSE 39

Chocolate mousse

KONFEKT 29

Confectionery

DAGENS GLASS 59
lce cream

DAGENS SORBET 59
Sorbet

OST I BIT 40

Piece of cheese

OSTTALLRIK 10

Assorted cheeses

FOR TABLE RESERVATION OR TAKE OUT! CALL +46 8 654 20 01

WWW.FACEBOOK.COM/MASTERANDERS







