
lunch  119 kr

— Alltid på mäster anders —
Steak frites Café de Paris.....................................189

Råbiff med tillbehör                  1/2.........115     1/1..........197

Dagens soppa...............................................................89

Caesarsallad..........88        med kyckling...........159

raggmunk med stekt fläsk och rårörda lingon........139

Förrätter

Sniglar Provençal.......95 

smögenräkor................125

Mainehummer        1/2...205   
Maine lobster               1/1...410

Tre sorters sill  
med tillbehör........................129

Dessert

Creme Brulée....................89

Chokladmousse.............39

Konfekt...............................29

Dagens glass....................69

Kula sorbet.......................29

Vår glass och sorbet kommer 
från Kungsholmens Glass-
fabrik på Pipersgatan 14.  

Kaffe & The
Kaffe...........................................28
Cappuccino..............................29
Caffe Latte...............................29
Espresso....................................22
Espresso dubbel......................26
Koffeinfri espresso.................26
The..............................................26

Vårt kaffe och te är ekologiskt 
och rättvisemärkt.

CHAMPAGNE på glas
NV Moët & Chandon Brut  
Imperial.....................................125

NV André Clouet Silver Brut..125
NV Moët & Chandon Rosé  
Brut............................................135 

 
VITa viner

Mäster Anders Vita................75
2007 La Chablisienne 1:er 
Cru Mont de Milieu..............130
2008 Chateau Gaillard  
Sauvignon Touraine.............100  
2005 Newton Red Label  
Chardonnay..............................115

2007 Jordan Chenin Blanc....95

 
röda viner

Mäster Anders Röda..............75
2006 Allegrini Palazzo de la  
Torre...........................................115 
2006 Bod. Meler Lumbreta..105 
2006 Chateau Etienne  
Saint-Chinian…........................90 
2005 Simonsig Labyrinth  
Cab ernet Sauvignon…........120

 
rosé

Mäster Anders Rosé...............75

 
fatöl

Carlsberg Hof..........................54
Tuborg Guld.............................56
Staropramen............................58
Pripps blå lättöl.......................34

 
flasköl

Brooklyn Lager.........................57
Anchor Steam..........................57
Stella Artois..............................54
Nils Oscar Pils..........................56
Corona.......................................56
Estrella Damm.........................54
Vedett Extra White................59
Three Towns  
Premium Lager........................54
Carlsberg Non-Alcoholic......32

 
vatten & läsk

Ramlösa 75 cl............................59
Ramlösa......................................29
Läsk.............................................29
Juice............................................29

Måndag
Rimmad oxbringa  

med rotmos och pepparrotsbuljong

Bouillabaise  
med saffransrouille och grillat bröd

 

Tisdag
Issterband  

med senapstuvad potatis och rödbetor

Rosépepparrimmad sej  
med sardellfrästa bönor och tomatcréme

 

Onsdag
Grillad flap steak  

med friterad rattepotatis, rödvinssmör och citronsky  

Rågstekt strömming  
med potatispuré och brynt smör

 

Torsdag
Pot au feu  

på saucisse de Touluse- och kyckling  med körvelaioli

Färserad spättafile  
med pommes duchesse och hummervelouté 

 

Fredag
Salvia grillad fläskkarré  

med gräddkokta morötter och rödvinsås

Grillad lax  
med getostpetatou, dragoncréme och sherryvinägersky

mån–fre 11.15–15, 17–24 
lör 13.00–24  sön 17–22

öppet tider

— Nu öppet för lördagslunch!

Pi persga tan 1   ☎ 08 654 20 01  w w w.masteranders .se

BRASSERIE   G
RILL   R

ESTAURANT

etabl. 1905. CUISINE SELECT DE                                                  STOCKHOLM, PARIS & NEW YORK

klassiker
Coq au vin............................145

Veckans Vegetariska
Ljummen svampterinne  
med puylinsragu och dragon-
créme..........................................139

o

serveras med dagens förrätt


